
FREESIA

2019 
C I N S A U L T  -  G R E N A C H E  

I G P  C E V E N N E S

M A S  D ’ E S PA N E T

C’est niché au milieu de la garrigue, dans le massif des Lens, entre Uzès et Sommières; 
qu’Agnès et Denys Armand cultive la vigne en biodynamie. 

Cette cuvée Freesia tient son nom de la fleur, un clin d’oeil aux notes florales du vin. 
Une macération courte et un élevage de 6 mois en cuve pour cet assemblage. 

Un vin rouge rafraîchissant, festif et croquant, pour le plaisir et la gourmandise, en 
retrouvant dans nos vins l'arôme du Freesia (fleur rouge, rose ou blanche), sur le fruit, tout 

en finesse et gourmandise. 
A déguster comme un rosé, frais, l’été, tout au long du repas.

8,5€



POMPON ROUGE

2019 
A R A M O N  C A R I G N A N  
A L I C A N T E  B O U S C H E T  

V I N  D E  F R A N C E  

M A S  D E  L A  F O N T  R O N D E

Vincent Moulin produit des vins naturels en biodynamie à Villevieille près de Nîmes. 
Pompon Rouge est la belle démonstration d’un pur jus bien frais. 

Un vin souple au petits fruits rouges, gourmand et gouleyant. 

Un vin de toutes circonstances, qui peut aisément remplacer blanc et rosé à l’apéritif !

8,5€



POIVRE D’ÂNE

2019 
S Y R A H  G R E N A C H E  

V I N  D E  F R A N C E  

P O I V R E  D ’ Â N E

Poivre d’Âne est né de la rencontre de Frédéric Porro du Mas des Agrunelles et 
d’Alexandre Pons, agent commercial et passionné de vin. 

L’idée est alors de créer des cuvées abordables et originales 
avec de l’achat de raisin en agriculture biologique. 

Cette cuvée est un assemblage de Syrah et Grenache vinifié traditionnellement en levures 
indigènes et une dose infime de sulfite. 

Un vin frais, fruité, facile à boire, parfait pour le pique-nique ! 

9,5€



LE FRUIT

2019 
G R E N A C H E  -  M E R L O T  

V I N  D E  F R A N C E  

M A L A Ï G U E

Issu d’une famille paysanne depuis 8 générations, le domaine de Malaïgue, situé à Uzès 
dans le Gard, continue de cultiver les terres du domaine dans le plus grand respect de la 
nature, en agriculture biologique depuis 1998, la préservation du sol et le respect des 

clients ayant été les éléments déclencheurs de leur démarche. 

On aime entendre de ce vin comme une petite chansonnette « c’est un bon petit vin de 
pays » une telle expression lui va à merveille.  

Ce vin d’été gorgé de soleil, gouleyant, est à déguster un peu frais s’il fait chaud ! 
Sur une cuisine légère aux parfums Méditerranéens… 

9,80€



PUR JUS

2019 
10 0 %  M O U R V E D R E  

V I N  D E  F R A N C E  

F O N S  S A N A T I S

Benoît les aime ces vins légers sur le fruit, il souhaitait vraiment créer le sien. 
C’est chose faite avec ce parfait « glouglou ». 

Le premier vin dans ce style de toute l'histoire du domaine ! 
Il a choisi un Mourvèdre, situé entre Aniane et Puechabon, et c’est parti pour trois 

semaines de cuvaisons… 
Le nez gourmand croquant, la bouche velours, la buvabilité record. 

Mission accomplie ! 

10€



RIBOS

2018 
C A R I G N A N  S Y R A H  

G R E N A C H E  M O U R V E D R E  

V I N  D E  F R A N C E  

Y O H A N N  M O R E N O

Yohann Moreno, vigneron à Durban-Corbières, livre là un vin passerelle entre l’apéritif et 
le repas, un parfait vin de pique-nique en fait. 

La matière est riche, le fruit gourmand et juteux, mais tout en légèreté, tout en finesse. 

Un vin couteau Suisse, une ne suffirait pas. 

10,5€



SAMO ROUGE 

2017 
10 0 %  S Y R A H  

V I N  D E  F R A N C E  

M O N S I E U R  S

Etienne Fort dit « Monsieur S », cultive près de Roquetaillade des très beaux Limoux. 
Ce « Samo » est une Syrah d’altitude élevé 6 mois en cuve. 

Une merveille ! 
Des fruits rouges juteux comme la pêche de vigne viennent, amplis de fraîcheur, tapisser le 

palais d’un jus gouleyant et soyeux sur une finale poivrée. 

A déguster seul à l’apéritif, ou sur une araignée de porc marinée. 

11,4€



NICOT

2018 
S Y R A H  G R E N A C H E  

V I N  D E  F R A N C E  

M A S  D E S  A G R U N E L L E S

Le Mas des Agrunelles est situé à Argelliers et Murles, en Terrasses du Larzac, où ils 
cultivent vigne en bio depuis 2003 et en biodynamie depuis 2010. 

Nicot Rouge est un assemblage de 2 terroirs (argilo-limoneux et argile calcaire, et de 2 
cépages, Syrah et Grenache, vinifiés en levures indigènes et sans soufre, avec quelques 

pigeages pour extraire la matière, pour être mis en bouteille 2 ans plus tard. 

Un vin frais, gourmand et juteux, un passe partout des plus agréables. 

12€



CHAIR A CANON

2016 
10 0 %  A R A M O N  

V I N  D E  F R A N C E  

P O I V R E  D ’ Â N E

Poivre d’Âne est né de la rencontre de Frédéric Porro du Mas des Agrunelles et 
d’Alexandre Pons, agent commercial et passionné de vin. 

L’idée est alors de créer des cuvées abordables et originales 
avec de l’achat de raisin en agriculture biologique. 

Chair à Canon est un Aramon planté dans les années 50.  
Un vin clair, juteux à souhait, des tanins fondus, un fruit exubérant. 
Son petit degré et sa fraicheur en font le parfait rouge d’apéritif ! 

12,5€



L’OEIL DU DIABLE

2015 
10 0 %  C I N S A U L T  

V I N  D E  F R A N C E  

P O I V R E  D ’ Â N E

Poivre d’Âne est né de la rencontre de Frédéric Porro du Mas des Agrunelles et 
d’Alexandre Pons, agent commercial et passionné de vin. 

L’idée est alors de créer des cuvées abordables et originales 
avec de l’achat de raisin en agriculture biologique. 

Ce vieux Cinsault donne un jus léger et frais. 
Vinifié en grappes entières, il développe de très jolis arômes de fruits rouges. 

Parfait pour l’apéro, il accompagnera vos salades estivales ! 

12,5€



AD LIBITUM

2019 
C Ô T  -  C A B E R N E T  F R A N C  

G A M AY  

A O C  T O U R A I N E  

L A  G R A N G E  T I P H A I N E

Damien, accompagné de Coralie, est la cinquième génération à la tête du domaine.  
Près de 40 parcelles et des climats répartis sur Montlouis, Touraine et Amboise. 

Une vraie gourmandise ! 
Cette cuvée est la complémentarité de 3 cépages typiques de Touraine-Amboise où le vin 
s’exprime tout en fruit, sur un beau volume, dans un registre de gourmandise et de volupté. 

A déguster une viande rouge bleue, une volaille grillée, ou de la belle charcuterie. 

13€



ARUBIO 

2019 
10 0 %  C I N S A U L T  

V I N  D E  F R A N C E

A L E X A N D R E  W E S T F A L L

Alexandre Westphal est un nouveau vigneron qui produit sur Argelliers  
en Terrasses du Larzac, 2 cuvées en très petite quantité, fruit d’une collaboration 

avec ses amis du Clos Constantin. 
Arubio est un Cinsault issu de vignes cinquantenaire, assemblage du terroir chaud de 

Montarnaud et du terroir frais d’Argelliers, mais aussi de grappes entières 
et grappes éraflées, élevés en cuve et barrique. 

Un cinsault sur les fruits rouges acidulés, la fraicheur, les tanins légers et fondus, le raisin ! 
A déguster à l’apéro et au cours du repas, sous un parasol estival. 

13€



LES BRUNELLES

2018 
10 0 %  C I N S A U L T  

V I N  D E  F R A N C E  

L E D O G A R

En bio depuis 2009 sur l’appellation Corbières-Boutenac (au nord des Corbières), 
ce vignoble familial continue de nous surprendre, millésime après millésime. 
A la vigne comme au chai, le travail est rigoureux, au plus près du naturel,  

et exalte leurs vins. 

Les Brunelles est un cinsault comme on les aime. 
De la fraicheur, du fruit, des petits tanins fondus qui permettront 

de le déguster légèrement frais. 
Sur des belles grillades estivales, ou seul, pour le plaisir. 

13€



LA PETITE PARCELLE 

DE CINSAULT 

2018 
10 0 %  C I N S A U L T  

V I N  D E  F R A N C E

R O M A I N  P O R T I E R

Romain Portier à longtemps vendu du vin, et l’envie de faire du vin finit par prendre le 
dessus et le voici quelques années plus tard avec quelques hectares sur le terroir de 

Jonquières, en plein coeur des Terrasses du Larzac. 
Ce Cinsault est un vin fruité, accessible sur la jeunesse, un vin qui réunit. 
Les vinifications sont naturelles, le raisin est élevé 10 mois en cuve inox. 

En résulte un joli jus, généreux et gourmand car ce millésime compliqué a produit peu de 
raisins, mais le peu fût beau ! 

Le déguster à l’apéritif ou sur une grillade estivale entre amis ! 

13€



GS

2018 
G R E N A C H E  S Y R A H  

V I N  D E  F R A N C E  

Y O H A N N  M O R E N O

Alerte glouglou de folie ! 
Yohann Moreno, vigneron à Durban-Corbières, vient avec GS lutter contre le 

réchauffement climatique ! 

Un assemblage de Grenache et Syrah qui ravira les fans de petits rouges légers, fruités, 
parfumés, peu alcoolisés, à la buvabilité record. 

Il fait pas un peu soif…? 

13,5€



LE OFF 

2019 
C A R I G N A N  -  G R E N A C H E  

V I N  D E  F R A N C E

C L O S  C O N S T A N T I N

Le Clos Constantin est situé à Argelliers, au milieu de la garrigue à 230 m d’altitude. 
Pierre et Samuel y produisent des vins biologiques qui prennent depuis peu le pas vers la 

biodynamie. 

Le Off est une macération carbonique de Carignan et Grenache, une exubérance du fruit, 
explosif en bouche, avec une gourmandise friande ! 

A déguster à l’apéritif, son petit sucre résiduel en fait une réelle douceur ! 

14€



S.L.T

2018 
S Y R A H  C A B E R N E T  F R A N C  

T A N N A T  

I G P  C O T E A U X  E T  
T E R R A S S E S  D E  
M O N T A U B A N  

A N T O C YÂ M E

Cabernet franc, Syrah et Tannat s’unissent pour une cuvée des plus juteuses… 

Du fruit et des épices, tout en souplesse pour cette cuvée qui franchira  
aisément le pont entre l’apéritif et le bon cassoulet qui nous attend à table. 

14€



PERORAISON

2018 
C A R I G N A N  M A C C A B E U  

I G P  C Ô T E S  C A T A L A N E S

P R O L E G O  

La fraîcheur des Côtes Catalanes ! 

Guilhem Soulignac signe un vin léger, gourmand, sur les petits fruits rouges acidulés. 
Un vin rouge d’été, à partager entre amis autour de quelques ripailles.

14,5€



AUX 
CAUDELAYRES

2017 
M E R L O T  C A B E R N E T  F R A N C  

M A L B E C  

A O C  F R O N S A C  

V I G N O B L E  P A U L  B A R R E

Du grand Fonsac ! 
Merlot, Cabernet Franc et Malbec sont harmonieusement orchestrés  

par Gabriel Barre et des années de biodynamie. 
Ces jeunes vignes sont encuvés 6 mois, puis élevés 12 mois en barrique et cuve. 

Résultat, une belle matière juteuse, un léger boisé, une belle structure suave nous emmène 
sur une gourmandise sans fin… 

Un superbe Fonsac sur le fruit et non sur les tanins, à déguster sur un lièvre à la Royale ! 

15€



CAMPREDON

2018 
S Y R A H  M O U R V E D R E  

G R E N A C H E  

A O P  L A N G U E D O C  

A L A I N  C H A B A N O N

Alain Chabanon, grand vigneron de talent à Lagamas, en plein coeur des Terrasses du 
Larzac, cultive la vigne en biodynamie depuis près de quinze ans. 

Des vins connus et reconnus, qui ne cessent de surprendre, millésime après millésime. 
Campredon est le nom de la famille maternelle d’Alain Chabanon. 

Un parfait assemblage dans lequel on retrouve la signature élégante du domaine. 
Du pur jus croquant de raisin, des tanins fins, des épices, tout en fraicheur ! 

A déguster sur une bavette aux anchois, du boudin grillé aux pommes… 

15€



COTEAUX 

BOURGUIGNONS

2018 
P I N O T  G A M AY  

A O C  C O T E A U X  
B O U R G U I G N O N S

B R I C E  M A R T I N

Micro vigneron, Brice Martin possède 40 ares de vignes sur 2 appellations : Côteaux 
Bourguignons (gamay/pinot noir) et Bourgogne (pinot noir) où il produit des vins naturels. 

Ce « Coteaux Bourguignons » est un parfait assemblage de Gamay, qui amène de jolis 
notes de fraise subtiles, et de Pinot qui amène cette cerise libre et fraiche. 

Un excellent rapport qualité prix, gouleyant à souhait ! 

15€



GRENADE N 

2019 
10 0 %  G R E N A C H E  

A O C  L A N G U E D O C

C L O S  C O N S T A N T I N

Le Clos Constantin est situé à Argelliers, au milieu de la garrigue à 230 m d’altitude. 
Pierre et Samuel y produisent des vins biologiques qui prennent depuis peu le pas vers la 

biodynamie. 

Grenade N est un parcellaire de Grenache, une ode à ce cépage. 
Un vin aérien, juteux, velours… 

Pour les amoureux de ce cépage ! 
A déguster sur un plateau de charcuterie avec des amis. 

15€



LES GRAVES

2018 
10 0 %  G A M AY  

A O C  M Â C O N  S E R R I È R E S  

T R I P O Z

C’est à Loché, dans le sud de la Bourgogne, que Céline et Laurent Tripoz cultivent la 
vigne en biodynamie depuis 1990. 

« Les Graves » vient d’une parcelle de Gamay sur sol granitique située à 400 m d’altitude, 
à  l’exposition parfaite et environnée d’une nature à forte biodiversité qui semble donner à 

ce vin un petit caractère à la fois léger et sauvage.  
Un joli vin juteux aux notes de fruits rouges, gourmand et acidulés. 
Un vin de casse-croute qui s’agrémente très bien d’un bon pain bis 

et de charcuteries paysannes.  

15€



LES INDIENNES

2018 
10 0 %  G R E N A C H E  

I G P  C É V E N N E S

F O U L A Q U I E R

Mas Foulaquier est un des fleurons de la biodynamie en Pic Saint Loup. 
Ces jolis grenaches 2018 sont à l’image du millésime, frais et délicats.  

Leur teinte, entre rouge et rosé, rappelle les indiennes, ces tissus importés du comptoir des 
Indes aux teintures et imprimés de couleur rouge légèrement délavé.  

Vinifié de façon naturelle comme les autres cuvées du domaine, 
le vin profite de macérations longues et douces pour s’exprimer tout en fruit 

et en fleur avec des tannins très souples. 
A déguster à l’apéritif et sur des plats méditerranéens. 

15€



LE PETIT MERLE 

AUX ALOUETTES

2018 
10 0 %  M E R L O T  

V I N  D E  F R A N C E  

A L A I N  C H A B A N O N

Alain Chabanon, grand vigneron de talent à Lagamas, en plein coeur des Terrasses du 
Larzac, cultive la vigne en biodynamie depuis près de quinze ans. 

Des vins connus et reconnus, qui ne cessent de surprendre, millésime après millésime. 
Cette cuvée est le petit frère du « Merle Aux Alouettes », même cépage mais terroir 

différent et sol classé Terrasses du Larzac. 
Un Merlot super sexy, une matière sensuelle, un jus rond, gourmand et frais. 

A déguster sur des paupiettes de veau braisées aux olives, un sauté de cabri aux légumes. 

15€



WHITE IS ROUGE

2015 
S Y R A H  C A R I G N A N  

C I N S A U L T  G R E N A C H E  

V I N  D E  F R A N C E  

G R E G O R Y  W H I T E

Gregory White élabore des vins naturels à Aspiran dans l’Hérault. 
White is Rouge est le grand frère de la cuvée Jamais Pas Soif,  
elle délivre plus de matière et de complexité, tout en finesse. 

Le millésime a voulu ce vin sur les fruits noirs bien mûrs et des tanins francs qui appèlent la 
table. 

Sur un plateau de charcuterie, une jolie tranche de boeuf. 

15€



WHITE IS ROUGE

2018 
C A R I G N A N  C I N S A U L T  

V I N  D E  F R A N C E  

G R E G O R Y  W H I T E

Gregory White élabore des vins naturels à Aspiran dans l’Hérault. 
White is Rouge est le grand frère de la cuvée Jamais Pas Soif,  

Beaucoup plus léger que les précédents, ce millésime est plus léger,  
Syrah et Grenache ayant subit les assauts du climat. 

Cerise, prûne, mûre, un bouquet de fruits rouges dans un jus gouleyant et facile d’accès. 

Un joli glouglou ! 

15€



EOLIENNE

2019 
G R E N A C H E  -  C A R I G N A N  

S Y R A H  

A O P  L A N G U E D O C

M A S  D ’ E S PA N E T

C’est niché au milieu de la garrigue, dans le massif des Lens, entre Uzès et Sommières, 
qu’Agnès et Denys Armand cultive la vigne en biodynamie. 

Pour cette Eolienne, les raisins sont égrappés et macèrent 20 jours avec quelques 
pigeages pour extraire la matière. 

Les vieilles vignes de Grenache et Carignan offrent un magnifique velouté de petits fruits 
noirs qui vous envahit le palais, la bouche tendre et délicate se termine par une pointe 

mentholée, tout en fraîcheur et délicatesse pour un vin très accessible. 
Sur des côtes d'agneau grillées, un tajine aux pruneaux ou un magret aux figues…

15,5€



PETIT OURS

2018 
10 0 %  S Y R A H  

A O P  C Ô T E S  D U  R H Ô N E  

M A T T H I E U  B A R R E T  

C’est sur la commune de Cornas en Ardèche, au sud du vignoble de l’Hermitage que 
Matthieu Barret cultive en bio et biodynamie 20 ha de vignes plantées sur les coteaux (à 

dominante granitique pour les Cornas et argilo-calcaire pour les Côtes du Rhône). 
Petit Ours Brun est une Syrah située sur la commune de Visan. 

Vinifié en levures indigènes en cuves béton, le vin est ensuite élevé 9 mois en cuve. 
Un vin frais et puissant qui unie la puissance des Syrah du Sud et la fraicheur des Syrah 

du Nord. La finale est très pure, la texture 
soyeuse soutenue par des tanins présents mais élégants, tout en finesse. 

A déguster sur une côte de porc aux thym et romarin. 

15,5€



LA NOUVELLE 

VAGUE

2016 
C A R I G N A N  M O U V E D R E  

G R E N A C H E  

V I N  D E  F R A N C E  

L A  N O U V E L L E  D O N N E

La cuvée des copains, du casse-croûte, à l’ombre du soleil. 
Un vin léger, tout en fruit, rouges et acidulés… 

Un vague de fraîcheur, libre comme l’air.

16€



SENESCAL

2015 
10 0 %  A R A M O N  

V I N  D E  F R A N C E  

F O N S  S A N A T I S

Benoît Braujou cultive naturellement la vigne à Saint Jean de Fos et ses environs, 
au coeur des Terrasses du Larzac. 

Des fruits noirs, puissants, denses, et des épices. 
Un aramon fou qui aura besoin d’une belle aération pour se détendre… 

Et vous séduire.

16€



NATURE

2018 
10 0 %  P I N O T  

A O C  A L S A C E  

R I E F F E L

C’est à Mittelbergheim, en Alsace, que la famille Rieffel produit des vins précis et racés. 

Le Pinot Noir, dénudé de tout artifice. 

Un jus, pur, souple et croquant, vous mène vers le mariage  
de la groseille et de la cerise tout en fraîcheur. 

16,5€



CALCAIRE

2016 
10 0 %  M A L B E C  

A O P  C A H O R S  

C H Â T E A U  L E S  C R O I S I L L E

Pour cette cuvée, Germain Croisille assemble ses terroirs calcaires. 
Les parcelles sont situées sur le plateau de Luzech entre 250 et 300 mètres d’altitude. 

Typique des vins de calcaire, on est sur un registre original de Cahors, 
celui de la finesse et de la fraicheur.  

Les tanins crayeux ne laissent pas de doute sur la provenance du vin. 
  

Un vin pour la table, sur un joli magret de canard, gastrique de coin et betteraves rôtis.  

17€



GARE DU NORD

2018 
10 0 %  G R E N A C H E  

V I N  D E  F R A N C E  

F R É D É R I C  A G N E R AY

Installé depuis quelques années à Sabran dans le Gard où il cultive la vigne 
en bio et biodynamie, Frédéric Agneray a précédemment fait ses armes 

au Clos Rougeard et à la Grange aux Belles.  
Gare du Nord est un Grenache vinifié en grappes entières. 

Un superbe glouglou, parfumé, léger, à la buvabilité record ! 
A déguster à l’apéritif, ou comme dirait Marc Soyard, ça remplace la bouteille d’eau au 

pied du lit ! 

17€



NAVIS

2017 
G R E N A C H E  S Y R A H  

C A R I G N A N  M O U R V E D R E  

V I N  D E  F R A N C E  

M A S  D ’A G A L I S

La réputation du Mas d’Agalis n’est plus à faire, et cette cuvée Navis est une fois de plus 
une réussite de Lionel Maurel. 

Toujours des vins très digestes, une belle buvabilité, des fruits noirs, des épices, de la 
réglisse, tout en velours et en finesse… 

C’est à Nébian que ça se passe ! 

17€



CHICO

2018 
10 0 %  M A L B E C  

V I N  D E  F R A N C E  

M O S S E

A Saint-Lambert du Lattay, en Anjou, la famille Mosse, avec en chef de file René, produit 
des vins vivants d’exception. 

Chico est un Côt élevé 8 mois en fûts anciens. 
De jolis fruits rouges savoureux et denses, les framboises, et un petit fumé au nez. 

Un Malbec rafraîchissant, juteux et gouleyant à souhait ! 

18€



LIBRE COURS

2017 
10 0 %  S Y R A H  

V I N  D E  F R A N C E  

A N T O C YÂ M E

C’est à la Salvetat-Belmontet, près de Montauban, que Muriel Zoldan crée la surprise 
avec des très jolis vins naturels précis. 

Libre Cours est une jolie Syrah, à la fois puissante et suave. 

Sa buvabilité en fait un joli vin partage, pour toutes circonstances. 

18,5€



MÂCON 
VILLAGES

2018 
10 0 %  G A M AY  

A O C  M Â C O N  R O U G E  

G U I L L O T  B R O U X

Cette cuvée de Mâcon Villages provient de l’achat de raisins certifiés en agriculture 
biologique, vinifiés et élevés par leurs soins. 

Cette cuvée est un assemblage de plusieurs terroirs du Mâconnais. 
Cet ensemble de vielles vignes est vinifié en cuves bétons et en levures indigènes. 
Une partie est égrappée pour donner plus de finesse et d’élégance à cette cuvée.  
Les terroirs calcaires apportent une minéralité et une fraicheur tandis que les terroirs 

granitiques apportent sur ce vin des arômes de camphre et de fruit noir. 
Accompagne un onglet de boeuf à merveille. 

18,8€



BOURGOGNE

2017 
10 0 %  P I N O T  

A O C  B O U R G O G N E  

F A N N Y  S A B R E

Fanny Sabre, vigneronne de talent à Pommard, produit une gamme de Bourgogne de 
haut vol, en bio et biodynamie, de l’Aligoté aux Premiers Crus. 

Voici un Bourgogne frais, droit, aux notes de fruits rouges gourmands. 
La bouche est une caresse, juteuse, tout en finesse… 

Un superbe Pinot qui se suffit à lui-même, mais qui épaulera dignement 
une belle volaille dans son jus accompagnée de petits pois et fèves. 

19€



VI

2018 
10 0 %  C A R I G N A N  

V I N  D E  F R A N C E  

U G O  L E S T E L L E

Jeune vigneron de l'appellation Saint Chinian, Ugo Lestelle produit des vins biologiques 
sans intrants au chai (sauf mini dose de sulfite), laboure à cheval, et surprend par la 

qualité et la fraîcheur de ces vins. 
La cuvée VI est un pur carignan vinifié en macération carbonique qui finira son élevage 8 

mois en barrique. 
Beaucoup de finesse, les tanins sont fins et élégants, le jus soyeux. 

A carafer absolument, ou à oublier quelques années…. 

19€



CALCINAIRES

2016 
G R E N A C H E  C A R I G N A N  

M O U R V È D R E  S Y R A H  

A O C  C Ô T E S  D U  
R O U S S I L L O N  V I L L A G E S

G A U B Y

Le domaine familial Gauby est un incontournable du Roussillon, qui depuis les années 80 
s’attache à produire des vins naturels de qualité, connus et reconnus par ses pairs. 

Cette cuvée, petite soeur des Vieilles Vignes, est un assemblage des jeunes vignes, le tout 
élevé 10 mois en cuve à 80% et en barrique à 20%. 

Un vin équilibré et juteux, sur la mûre, les épices et les senteurs de garrigue. 

A déguster sur un magret de canard et purée de topinambours. 

19,8€


